
 

Unser Haus: 
 

Das Brauhaus Lamm ist ein klassisches Familienunternehmen welches 
erfolgreich in der 3. Generation geführt wird. 
Unser Alleinstellungsmerkmal sind die in unserem Haus selbstgebrauten 
Bierspezialitäten, welche durch unsere Saisonale - Schwäbische Küche 
abrundet werden. 
 
Unser Brauhaus verfügt über einen Saal mit 50 Sitzplätzen, einen Nebenraum 
mit 30 Sitzplatzen sowie unserem Gastraum mit 40 Sitzplätzen. Im Sommer 
bietet unser Biergarten Platz für etwa 150 Gäste. 
 
Weitere Eindrücke über Ihren zukünftigen Arbeitsplatz finden Sie unter:    www.lamm-leutenbach.de 
 
Aufgabengebiet: 
 

•    Kochen a´-la-carte  
•    Ausführen aller Arbeiten, die für eine reibungslose Produktion der Speisen 
      erforderlich ist. 
•    Catering 
•    Mitarbeit bei der Herstellung der Produkte aus unserer Wurstküche 
•    Reinigung und Pflege der Arbeitsmittel und des Arbeitsplatzes 
•    Einhalten Hygieneanforderungen in Küche und Lager (HACCP) 
•    Selbstständiges erstellen der Tageskarte sowie der Aktions- Saisonkarten 
      Hier ist Ihre Kreativität, und Kalkulation gefordert  
•    Personalverantwortung (Auszubildender, Beikoch, Küchenhilfen) 
 
Anforderungen: 

 
•    Gastronomische Ausbildung oder entsprechende Berufserfahrung 
•    Flexibel und Belastbar 
•    Teamgeist und selbstständiges Arbeiten 
•    Kreativ und Ideenreich 
•    Spass am Beruf 
 
Wir bieten: 

 
•    5 Tage Woche bei leistungsgerechter Bezahlung 
•    Sicheren Arbeitsplatz 
•    Angenehmes Arbeitsklima im Team  
•    Bei Bedarf Wohnmöglichkeit vorhanden 
•    Besuch von Weiterbildungsseminaren 
 

 
 Wenn wir Ihr Interesse geweckt haben, senden Sie bitte Ihre Bewerbung an oben genannte Adresse. 
 Gerne können Sie uns Ihre Bewerbungsunterlagen auch in elektronischer Form zukommen lassen:  
 mailto:s.handermander@lamm-leutenbach.de?subject=Bewerbungsunterlagen  


